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TIPPEK, TANACSOK A COLLORY SZILIKONFORMABAN TORTENO SUTESHEZ

A kutyusod egyedi igényeire szabva (akar teljesen gabonamentesen is) sajat magad
készitheted el friss, kivald6 mindségli alapanyagokbdl a jutalomfalatokat.

Milyen legyen a tészta allaga?

A tészta allaganak hasonldnak kell lennie a sir(i palacsintatésztahoz. Elég slirlinek kell
lennie, hogy a kanalbdl csak lassan folyjon ki. A tészta optimalisan egy finomra
purésitett, homogén massza.

Hogyan keriild el a Iégbuborékok kialakulasat?

Annak elkeriilésére, hogy leveg6 keriiljon a tésztaba, hagyd a tésztat a szilikonformaba
toltés elott 30 percig pihenni.

Hogyan toltsd meg a szilikon format?

1) A szilikonforma mélyedéseibe simitd kartyaval vagy szilikon lapattal simitsd a
tésztat. Fontos, hogy csak a forma mélyedéseibe legyen a tészta, a mélyedések
kozott hdzd le a tésztat, nehogy 6sszeragadjanak a kekszek.

2) Hasznalhatod a Collory adagoldpalackot is a mélyedések megtoltésére. Fontos,
hogy a tészta nagyon finomra legyen pirésitve, hogy a palack nyilasa ne
tomadjon el.

Hogyan szaritsd ki az elkésziilt finomsagokat (kekszeket)?

1) Siit6ben valo6 szaritas: Teritsd szét a kekszeket egy tepsiben és allitsd a siitot
légkeverésre kb. 60-70 C%-ra, majd szaritsd ki jol, tobb 6ran keresztil (kb. 3-5
ora). A siit0 ajtajat egy fakanallal résnyire tdmaszd ki, hogy a nedvesség tavozni
tudjon.

2) Zoldség/gyiimolcs haldéban: Az  elkésziilt  kekszeket tegyik egy
z0ldség/gylimolcs haldba és meleg, szaraz helyen felakasztva szaritsd ki. Tobb
napig is eltarthat, mig a kekszek alaposan kiszaradnak. Idonként razzuk fel a
kekszeket, hogy egyenletesen szaradjanak és elkertiljiik a penészedést.

3) Aszaldgép: segitségével szaritsd ki a kekszeket 70 CO-on, tobb oran keresztiil (a
kekszek méretétdl fliggden), amig igazan jol ki nem szaradnak.

Hogyan tarold az elkésziilt finomsagokat (kekszeket)?

1) Zart Gvegben/edényben: akkor lehetséges, ha a kekszek 100%-ban szarazak.

2) Nyitott livegben/edényben: ha nem elég szarazak a kekszek, akkor igy csak
néhany napig allnak el.

3) Fagyasztdban: ha nem akarod teljesed kiszaritani a kekszeket, ugy kisebb
adagokban le is fagyaszthatod.



